CABERNET SAFRA 2024

VALE CENTRAL

SA[I\ZIGNON 100% Cabernet Sauvignon

ALCOOL PH ACIDEZ TOTAL AQUCAR RESIDUAL

12,82 341 3.05.  <3.44q By SANTA EMA

DENOMINAGAO DE ORIGEM

Uvas selecionadas ao longo de todo o Vale Central, entre as duas Cordilheiras
(Cordillera de los Andes e Cordillera de la Costa) que exercem a sua influéncia
nas caracteristicas da fruta. Este vale se distingue pelo seu clima mediterréneo
temperado, com invernos frios e verdes quentes e secos.

SAFRA

Chuvas de inverno préximas aos valores normais durante a safra de 2023
garantiram uma boa disponibilidade de dgua para o crescimento vegetativo e
durante o verdo. Em seguida, tivemos uma primavera e verdo muito mais
frescos que o habitual, resultando em um inicio tardio da colheita, mas com
otima sanidade. O final do verdo e o inicio do outono foram bastante quentes, o
que ajudou a homogenizar a maturagdo e alcangar bons niveis alcodlicos. Essas
condigdes definem a safra de 2024, caracterizada por sua frescura e acidez
natural, com vinhos aromaticos de excelente potencial de longevidade.

VINIFICAGAO

As uvas foram moidas e fermentadas em tanques de ago inoxidavel por um
periodo de 7 dias a 26°C. A fermentagdo maloldtica foi realizada apds a
fermentacgdo alcodlica. O vinho foi envelhecido em cubas de inox durante 6
meses até a realizag¢do do blend final. Em seguida ele foi clarificado, filtrado e
engarrafado de forma a preservar toda a sua frescura e expressdo frutada.

NOTAS DE DEGUSTAQAO
Cor: Vermelho-rubi.

Aroma: Agraddveis notas de frutas negras e vermelhas como ameixas, amoras
e framboesas.

Paladar: Redondo, equilibrado e persistente com taninos suaves.

Harmonizacdo: Carnes vermelhas, pratos bem temperados, guisados e queijos.

Vina Santa Ema - Isla de Maipo, Chile - santaema@santaema.cl - www.santaema.cl



	CABERNET SAUVIGNON
	SAFRA 2024
	PH 3.41
	3.05
	<3.44
	DENOMINAÇÃO DE ORIGEM
	SAFRA
	VINIFICAÇÃO
	NOTAS DE DEGUSTAÇÃO
	Cor: Aroma:





